SEI-CONTRERAS

INGENIERIA

TECNOLOGIAS: LACTEOS
TECHNOLOGIES: DAIRY PRODUCTS - TECNOLOGIAS: PRODUTOS LACTEOS




EVAPORADOR CUADRUPLE EFECTO/FOUR EFFECT EVAPORATOR/EVAPORADOR DE QUATRQO ESTAGIOS PARMALAT ARGENTINA S.A.

TECNOLOGIAS: PRODUCTOS LACTEOS

SEl Contreras Ingenieria se especializa en agregar valor a la leche y sus derivados. Para tal fin, desa-
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rroll6é procesos y equipos capaces de optimizar la produccién de diversos derivados, incluyendo leche

y suero en polvo.

Al estar presente también en otras areas del sector quimico y alimenticio, tiene una visidn sistémica de

cémo optimizar el retorno de las inversiones en la obtenciéon de cada derivado estando por lo tanto pre-

parada para asesorar a las empresas de este sector tanto en los aspectos técnico-econémicos como en la

reduccion del impacto ambiental.

TECHNOLOGIES: DAIRY PRODUCTS

SEI Contreras Ingenieria specializes in adding value to milk
and its derivatives. To accomplish that, we developed pro-
cesses and equipment capable of optimizing the production
of different derivatives including powdered milk and whey.
By being present in other areas of the food and chemical in-
dustries, we possess a systemic vision on investment return
optimization for the obtainment of each derivative and it
is therefore prepared to advice the companies of the sec-
tor in both technical-economical aspects and environmental
impact reduction.

TECNOLOGIAS: PRODUTOS LACTEOS

SEl Contreras Ingenieria especializa-se em agregar valor ao
leite e aos seus derivados. Para tal fim, desenvolveu processos
y equipamentos capazes de otimizar a producdo de diferentes
derivados, incluindo leite e soro em pé.

Ao estar presente também em outras areas do setor quimico e
alimenticio, tem una visdo sistémica de como otimizar o retor-
no dos investimentos na obtencdo de cada derivado estando
portanto preparada para assessorar as empresas deste setor
tanto nos aspetos técnico-econémicos como na reducgdo do
impacto ambiental.
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Una larga trayectoria suministrando plan-
tas completas de procesamiento para la
industria lactea certifica la seriedad e
idoneidad de nuestra compania.

No dude en consultarnos; nuestro equi-
po de especialistas le brindara las solu-
ciones que necesita para que su proyec-
to sea un éxito.

A long career providing complete process-
ing plants for the dairy industry certifies the
reliability and aptitude of our company.

Do not hesitate to consult us. Our team of
specialists will come up with the solutions
you need for your project to be a success.

Uma longa trajetéria fornecendo plantas
completas de processamento para a indus-
tria lactea atesta a seriedade e idoneidade
de nossa companhia.

N&o hesite em consultar-nos; nossa equipe
de especialistas |he oferecera vocé as solu-
¢coes que vocé precisa para que seu projeto
seja um sucesso.
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